VORSPEISEN

KALBSZUNGE
Radieserl | Sherry | Liebstockel

19,-

LACHS

rote Beete | Meerrettich | Hanf
19,-

BLATTSALAT

Ziegenkase | Granatapfel | Beete

12,-
grof3: 19,-

SCHWARZWURZEL @

Haselnuss | Steckribe | Pilz
16,-

SUPPE

BARLAUCHCREMESUPPE

kérniger Frischkése | Lauch
12,-

CURRY-ZITRONENGRAS

Kokosmilch | Karotte | Erdnuss
15,-

ZWISCHENGANG

PARMESANTORTELLONI

(selbstgemacht)
Radicchio Castelfranco | Traube | Zitrone
22,-

JAKOBSMUSCHELN
Bisque | Erbse | Salicorn
25,-

TAGLIATELLE
(selbstgemacht)
Gorgonzola | Spinat | Chicoree | Walnuss
15,-

TAGLIATELLE FRUTTI DI MARE
(selbstgemacht)
al nero di Seppia
Tomaten-Krustentier-Sugo | Pulpo |
Miesmuschel | Garnele
25,-

& = VEGAN



HAUPTGERICHTE

GESCHMORTE RINDERBACKE

Rotweinjus | Karotte | Schwarzkoh! | Kartoffel
29,-

PERLHUHNBRUST
Pfefferjus | Chicoree | Junglauch | Graupe
32,-

ZANDERFILET
Mulzerhof Schwandorf
Tom Kha Gai | Ananas | Sushi Reis
31,-

WIENER SCHNITZEL
(aus dem Kalbsriicken)
Bratkartoffeln | Zitrone | Preiselbeeren

28,-

TAGLIATELLE
(selbstgemacht)
Gorgonzola | Spinat | Chicoree | Walnuss
25,-

PARMESANTORTELLONI
(selbstgemacht)
Radicchio Castelfranco | Traube | Zitrone
29,-

TAGLIATELLE FRUTTI DI MARE
(selbstgemacht)
al nero di Seppia
Tomaten-Krustentier-Sugo | Pulpo | Miesmuschel | Garnele
34,-

BAVETTE STEAK
Black Angus, Stockyard aus Australien
Schwarzwurzel | Purple Haze Karotte | wilder Blumenkohl | Kartoffel
34,-



DESSERTS

KOKOS

Nougat | Ananas | Mango | Basilikum

13,-

BROWNIE
Kumquat | Kaffee | Parboiled Reis

13,-

HAUSGEMACHTES EIS / SORBET

je Kugel 3,-

EIS:

Schokolade, Vanille, Pistazie,
Honig, Muscovado

SORBETS VEGAN

Zitrone, Rhabarber,
Schwarzkirsche, Himbeere

Bei Unvertraglichkeiten oder Fragen zu Allergenen bzw. Zusatzstoffen,
wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.
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